( VORSPEISEN

“a bisserl was vorab”

Bayrischer Obatzda mit Bauernbrot 5,60
Niederbayrischer “Erdipfelkas” mit Bauernbrot 5.60
Osterreichisches Griebenschmalz mit Bauernbrot 5,60

Postplatt’'n mit Obatzda, Erdipfelkas & Griebenschmalz
mit Bauernbrot 9,90

A frische lauwarme Brez ' n mit Butter zum selba schmiern
(dauert a bisserl) 2,90

Beilagensalat vom Buffet 5.20
bei Auswahl eines Hauptganges 3.00

“von da Tante Ute zubereitet”

( AUS UNSERER SUPPENKUCHE

Aufgeschmolzene Brotsuppe mit Majoran & Rostzwiebeln 520
Wiirzige Tomatencremesuppe mit Croutons 5,60

Herzhafte Rinderkraftbriihe mit Leberkn(idqclg 5,90

Franzosische Zwiebelsuppe, klassisch mit Kése tiberbacken 6,60

Hausgemachte Gulaschsuppe mit ofenwarmer Brez'n 6,90

“Alte Post”

Traditionswirtshaus | Hortel | Biergarten



.

Birnbacher Bauernschmaus mit Schweinebraten,
Schwarzgerduchtertem, Wiirst'l, Essiggurkerl,
Specksauerkraut & Semmelknddel 16,40

“RauberspieB”, gegrillte Schweinefilets an pikanter
Pusztasoe mit Curryreis & Rostzwiebeln 19,90

Rottaler Grillfleisch vom Schweinenacken, dazu frischer
Meerrettich, Pfefferoni, Rducherspeck, hausg machte
Kréauterbutter & Rostkartofteln, auf'm Holzbrettl serviert 16,90

Burger “Alte Post” vom Rind garniert mit Salat, Speck,
Zwiebeln, Tomate, Kise & Cocktailsof3e, dazu Wedges &
Sour Creme 16,90

“Hofmarktopfle”, zarte Medaillons vom Schweinefilet an
Rahmchampignons mit Kése tiberschmolzen, dazu
hausgemachte Eierspétzle 20,90

Backhendlsalat von der Hihnchenbrust paniert, auf
Salatbouquet, Tomaten & Zwiebeln 16,90
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[ SCHNITZEL

“geht doch immer” - Zitat: Andreas Attenberger

Schweineschnitzel “Wiener Art” mit Pommes Frites &
Preiselbeereg 16,20

Cordon Bleu mit Hinterschinken & Kise gefillt,
dazu Pommes Frites & Preiselbeeren 16,90

Gebackenes Bergbauernschnitzel mit gerduchertem Speck
& Kise gefiillt, dazu Bratkartoffeln & Dunkelbiersofie 17,90

Brez 'nschnitzel vom Schwein, speziell paniert,
mit Pommes Frites & Preiselbeeren 16,90

“Schlemmerschnitzel”, gegrillte Schweineriickensteaks
an Rahmchampignons mit Kése iiberschmolzen,
dazu hausgemachte Eierspétzle 15,90
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“Meat & Greet”

( FLEISCH., FLEISCH. FLEISCH

“Wiener” Zwiebelrostbraten mit Rostzwiebeln &
hausg 'machten Butterspétzlen 2580

A Rumpsteak vom Grill (250g) mit Pfefferrahmsof3e &
Pommes Fritc?§ 26,90

Grillteller “Postwirt’s Style” mit Schweinefilet,

Rinderlendenschnitte, Putenbrustfilet, Wiirstl, 28,50

2.3,,c.8.1j

Hihnchengeschnetzeltes vom Filet nach “Ziircher Art”
mit frischen Champignons & Zwiebeln in Rahm, dazu
Kartoffelreibetaler 19,90

Putenbrustfilettranchen “Hawaii”
mit frischer Ananas in Curryrahm, dazu gekornter Reiag 18,90

C Falls nicht anders bestellt, braten wir Thr Steak “medium” )

Ubrigens, ein kriftiger Rotwein zu dunklem Fleisch
kann auch eine alternative zu Bier sein
& die Rostaromen nochmals mehr betonen
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“Was will man mehr?”’

( AUS FLUSS ODER MEER?

Fischfilet gebacken mit Dampfkartoffeln & hausg machter
Remoulade 17:20

Gegrilltes Seehechtfilet an WeiBwein-Gemiiseveloute &
Krduterreis  19.90

Wildlachsfilet vom Grill an geschlagenem Kerbelrahm,
dazu Salzkartofteln 20,90

>
4 FREITAG IST FORELLENTAG N«
Zu wenig Fisch? Jeden Freitag gibt’s bei uns frische
S Bayerwaldforelle “Miillerin Art” oder gebacken

Ubrigens, die “Rott” ist ein Fluss ganz in der Nihe von hier und
ist fiir die Namensgebung des “Rottals™ ausschlaggebend

Unser Wein-Tipp zum Fisch, wie wir’s mit einem Sauvignon
Blanc?
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(VEGETARISCHES & MEHLSPEISEN ¥

“A bisserl was ohne Fleisch”

= hier ist alles vegetarisch
wenn nicht anders gekennzeichnet
Hausg machte Eierspitzle nach “Florentiner Art”

mit viel Blattspinat, Knoblauch in Rahm & Kése
liberschmolzen 14,20

Unsere “Postspatz'n” - Eierspitzle mit Kése tiberbacken,
reichlich garniert mit Rostzwiebeln, 13,90

Mediterrane Nudel-Gemiisepfanne mit frischen Tomaten,
Zucchini, Champignons, Zwiebeln & Knoblauch in
TomatensofBBe 13,90

“Rahmschwammerl” - Wiirzige Pilze in Rahmsauce mit
Semmelknddelscheiben 12,90

Salatbowl “smart” - Verschiedene Salate mit gekochtem
Ei, Zwiebelringen & Apfelstiicken, dazu Vollkorntoastecken 11,90

Salatbowl “grande” identisch zur anderen Bowl aber mit
1.gegrillten Putenbruststreifen oder = = 17,60
2.gerosteten Kiirbiskernen & Walniissen ohne Ei @ 15,60

aaaaaa

Klassischer Kaiserschmarrn mit Mandeln, Rosinen,
Zimt & Puderzucker bestdubt, dazu Apfelmus 13,90
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( TOAST, TOAST & TOAST

“Ein Toast auf Sie”

Teufelstoast mit Salatumlegung, gegrilltem Schweinelendchen
mit wiirziger Sofle & Kése iiberschmolzen 14,90

“Jaga”toast mit Salatgarnitur, gegrilltem Schweinesteak an
Rahmchampignons & Grillspeck 14,90

Hawaiitoast mit Hinterschinken, frischer Ananas & Kése
iberschmolzen, dazu Preiselbeeren 1350

Club Sandwich “Neie Post” belegt mit Salat, Tomate,
Héahnchenbruststreifen, Speck & Schinken, dazu Spezialsof3e
zum Dippen, sowie Pommes Frites 18,70

“Brotzeit ist die schonste Zeit”

[ KALTE “SCHMANKERL”

Bayerischer Wurstsalat mit Zwiebelringen & Essiggurkerl 10,90

2,38.ac.8)

Schweizer Wurstsalat mit Zwiebelringen & Essiggurkerl 10,90

2,38.ac.8)

Kalter Schweinsbrat'n mit frisch geriebenem Meerrettich,
reich garniert mit Butter 14,80

Birnbacher Brotzeitbrett'l mit allerlei Wurst, Braten,
Kise & natiirlich Bl}gf:ir_ 15,80

(Zu allen kalten “Schmankerln” reichen wir selbstverstindlich BroD
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“Zwischendurch’”

( FUR DEN KLEINEN HUNGER

Ein paar Wiener mit Bauernbrot & Senf 6,50

Kleine Niirnberger Bratwiirst’l mit Sauerkraut & Bratensofie 8,90

Niederbayerische “Reiberdatschi” mit Apfelmus oder
Specksauerkraut 13,50

Champignons gebacken mit frittierter Petersilie, Sauce
Remoulade & Toastbrotecken 13,40

Milde Matjes nach “Hausfrauen Art” mit Essiggurkerl-,
Mayonnaisensauerrahmdip, dazu Zwiebelringe &
Petersilienkartoffeln 13,90

c.dggj.l

Spezialangebot - ”Ess 'n & Schlofa” E 7 -

[T

€ Attenberger’s Schlemmer Menii: 4 Giinge ganz frei
nach Lust & Laune von der nachfolgenden
Speisekarte auswihlen - hier sind alle Gerichte dabei
(Salat/Vorspeise oder Suppe/Hauptgang/Dessert)

<O 1x Ubernachtung in einem unserer Traditionszimmer

€y Am nichsten Morgen entspannt schlemmen von

unserem Friihstiicksbuffet bis 10:00 Uhr
99,- pro Person
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“Gerne zusdtzlich”

( BEILAGEN EXTRA

Semmelknﬁde}g 3,00

Dampfkartoffeln 3.00
Speck-Sauerkraut 3,00
Bratkartoffeln 450
Wedges 4,00
Pommes-Frites 4,00
Nudeln 350
Eierspitzle 4,00

Reis 2,50‘
Kartoffelreibetaler 3.00
Kréiuterbuttegr 0,50
Brggt 0,50

Apfelmus 1,50

Ubrigens Ketchup, Mayonnaise, Preiselbeeren oder zusitzlich
Sof3e ist bei unseren Hauptgéngen selbstverstdndlich immer
kostenlos

0
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